CAFE-BRASSERIE

“INNAT"TONAAL.”

café ‘Nationaal’ anno 1925

Apeéritif (ot 23.00)
Brood met boter 6
Olijven 'Bella Cerignola' 5
Oeufs durs mayonaise 4,5
Bitterballen (6 stuks) 9
Croquettes oude kaas (4 stuks) 10
Croquettes garnaal (3 stuks) 14
Kippenlevermousse met toast & zuur 10
Brioche Paleta Iberico bellota (3 stuks) 15
Brioche Geitenkaas ansjovis (3 stuks) 14
Plateau charcuterie 22

Oesters
per stuk 3,5 / een half dozijn 21

Voorgerechten

Toast Kannibaal 15
steak tartare met gepekelde eidooier & toast

Makreel a la piperade 15
makreelfilet met paprika, rode ui & zwarte olijf

Huzarensalade v 13
aardappel, doperwtjes, wortel, verse mayonaise & ei

Salade Bruxelles 14
witlof, appel, walnoot, spek, oude kaas & grove mosterdvinaigrette

Artisjok barigoule VN 15
baby artisjok met hummus & vinaigrette van citroentijm

Coquilles met bouillabaisse saus 16
saffraan, aardappel & venkel

Kervelsoep 10,5
met croutons & gerookte forel

~5-



Hoofdgerechten

Vol-au-vent VN 22,5
oesterzwam fricassée met witte asperge, lamsoor & doperwtjes

Lamsnavarin 25
stoofje van lam met meiknol, krieltjes & tomaat

Parelhoen cassoulet 23
Parelhoen supréme met witte bonen, creme fraiche, citroen & gepofte cherrytomaat

Bavette sauce echalotte 32
bavette met sjalotten saus, gestoofde boontjes & frites

Rogvleugel a la meuniere 26
met aardappelmousseline & bospeen

Moules-frites 24
mosselen met frites, salade & saus

Bijgerechten

Frites met huisgemaakte mayonaise Vv 6
Kropsla met vinaigrette vV 5

Geroosterde bloemkool met picallillycreme
& krokante zonnebloempitten VN 8

~5-

Desserts

Rabarberclafoutis met vanille roomijs v 11
Chocoladecréme met nectarine, vlierbloesem & kletskop v 11
Profiterole met créme patissiére, aardbei en bloedsinaasappelsorbet v 11
Huisgemaakt Advocaatje met slagroom v 7
Créme brilée v 9

Kaas assortiment 14

~5-

allergién of dieetwensen?
Wij helpen u graag om samen een passende keuze te maken.

VN = vegan V = vegetarisch



