
Lunch 11:30 - 15:00

Oeufs: omelette of brouillés V 12
geserveerd met brood en frisse salade

omelette or scrambled eggs served with bread and fresh salad

Croque monsieur of Croque madame met ei 13 / 14,5
brioche, sauce Mornay, gruyère en beenham

brioche, sauce Mornay, gruyère and ham

Tartine Chèvre V 13.50
desembrood met zachte geitenkaas, vijgen, rode ui en rucola 

sourdough bread with soft goat cheese, figs, red onion and arugula

Tartine Maquereau 13.50
desembrood met geroosterde makreel, gepofte knoflook aioli, ingelegde venkel

sourdough bread with roasted mackerel, roasted garlic aioli, pickled fennel

Toast Kannibaal 14
steak tartaar, handgesneden preparé met brioche

steak tartare, hand-cut preparé with brioche

Black Tiger Gamba 16,50
3 stuks met knoflook, tomaat, pernod en desembrood

3 pieces with garlic, tomato, pernod and sourdough bread

Paddenstoelen Bourguignon VN 17
Rijkelijk gevulde paddestoelen stoof met desembrood

Richly filled mushroom stew with sourdough bread

Soupe Potiron 9.50
Pompoensoep met kastanje & spekjes geserveerd met brood

Pumpkin soup with chestnut & bacon served with bread

Salade Bruxelles 14
witlof, appel, walnoot, spek, oude kaas & grove mosterdvinaigrette

endives, apple, walnut, bacon, old Dutch cheese, whole grain musterd vinaigrette  
Huzarensalade V 13

aardappel, doperwtjes, wortel, verse mayonaise & ei
classic potato salad; potato, peas, carrot, homemade mayonaise, egg

Steak frites 150 gram 29,50
Ossenhaas met beurre Café de Paris & frites
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