
Apéritief  11.30 tot 22.00 
Brood met boter 	 6  

Olijven 'Bella Cerignola' vn	 5

Oeufs durs mayonaise 3 stuks v	 5 

Bitterballen 6 stuks 	 9 

Croquettes oude kaas 4 stuks v	 10,5 

Croquettes garnaal 3 stuks 	 15

Kippenlevermousse brood, cornichons 	 10

Boulettes à la Liégeoise 3 st. Luikse gehaktballetjes, saus van Westmalle dubbel	 10 

Chorizo Iberico Bellota	 9
	
Speck di Asiago Italiaanse gerookte ham 	 11

Morcilla de Iberico bloedworst 	 11

Kaas assortiment toast, kweepeerjam 	 15

Oesters Irish Umami met mignonette & citroen                                               per stuk 	4,5

                                                                                                                               half dozijn 	26 
      

Lunch  11.30 tot 15.00

Omelette desembrood, frisse salade v	 13 

Croque Monsieur brioche, sauce Mornay, gruyère, beenham 	 14,5 

Croque Madame brioche, sauce Mornay, gruyère, beenham, spiegelei 	 16 

Toast Kannibaal steak tartaar, handgesneden préparé, briochetoast 	 17,5 
	
Tartine Chèvre desembrood, geitenkaas, rabarber, citroentijm​ v	 15

Tartine Makreel desembrood, rilette van makreel, groene appel, radijs 	 15,5 

Soep van de Dag 	 dagprijs

Salade Bruxelles witlof, appel, walnoot, spek, oude kaas & mosterdvinaigrette 	 17,5 

Boterbonen stoof raapstelen, tomaat, sumac, oesterzwam, desembrood vn	 21,5  

Vol au vent Kreeft pasteitje met kreeftragout, doperwtjes, venkel, veldsla 	 25  
	
Stoof-frites Vlaamse runderstoof met bier, frites & salade 	 24,5  
 
Steak-frites tournedos, frites & salade | beurre Café de Paris of pepersaus 	 32,5  

Allergieën of dieetwensen? Wij helpen u graag een passende keuze te maken.   
vn = veganistisch  |  v = vegetarisch



Voorgerechten

Toast Kannibaal handgesneden tartaar van ossenhaas, prepare, briochetoast  	 18  

Makreel & coquille radijs, haringkaviaar 	 18,5

Courgettebloem gefrituurd, artisjok, basilicum, piment d’espelette vn 	 19

Salade Bruxelles witlof, appel, walnoot, spek, oude kaas, mosterdvinaigrette	 17

Soep van de Dag 	 dagprijs

Beenmerg geroosterd, gremolata, desembrood  	 17,5

Kokkels chorizo, citroen beurre blanc, zeekraal, desembrood ​​​​​​​​	 18

Vol au Vent Kreeft​​​​​​​ pasteitje, kreeftenragout, doperwtjes, venkel, veldsla​​​​​​​ 	 25

 

Hoofdgerechten

Gildehoen ​​​​​​​​scharrelkip ballotine, lentegroentjes, krieltjes, saus suprême 	 24,5

Zeeduivel​​​​​​​​ riso venere, lardo di collonata, spinazie, tomaat, saffraansaus 	 31​​

Steak Frites ​​​​​​​​tournedos, frites & salade | beurre Café de Paris of pepersaus  	 38

Short rib​​​​​​​​ gebraiseerd, bospeen, mousseline, rode wijnjus 	 28,5

Asperge & Morilles parelgort, Texelse schapenkaas, krokant ei v	 29 

Boterbonen Stoof ​​​​​​​​raapstelen, tomaat, sumac, oesterzwam, krieltjes vn	 23

Bijgerechten

Bloemkool romesco saus, gerookte amandel ​vn	 8,5
 
Franse Frites met verse mayonaise v	 6
 
Kropsla met vinaigrette v  ​​​​​​	 5
 
Brood & boter v 	 6

Diner  17.00 tot 22.00

Allergieën of dieetwensen? Wij helpen u graag een passende keuze te maken.   
vn = veganistisch  |  v = vegetarisch



Desserts

Crème brûlée de klassieker, met Bourbon vanille v	 9

Brusselse wafel​​​​​​​ warme kersen, chantilly v	 9

Chocolade ganache​​​​​​​ olijfolie, sinaasappel, macadamia crumble vn	 10

Cheesecake à la Basque ​​​​​​Achelse blauwe, bessencompôte v	 9

Coupe ‘Nationaal’ vanille roomijs, mandarijnsorbet, dronken rozijnen v	 9 

Affogato vanille roomijs, dubbele espresso v	 7,5

Advocaatje huisgemaakt met vodka, geserveerd met room v	 7,5

Kaas assortiment toast, kweepeerjam 	 15

Suggesties

Espresso martini
Specialty koffie
Digestief
Port / sherry
Dessertwijn
Diverse likeuren



Volgens de overlevering hoort ‘Haagse bluf’ bij de hofstedelijke volksaard: jezelf  

mooier of voornamer voordoen dan je bent. Met dit dubbele, 17e eeuwse pand op  

de hoek van de Prinsegracht en de Boekhorststraat is het omgekeerde het geval.  

Het doet zich minder mooi voor dan het van binnen is. 

tekst: Piet Bogaards in Haagse Historie magazine

Prinsegracht 2 en het ernaast gelegen Boekhorststraat 1 zijn in de 19e eeuw  

omgebouwd tot winkelruimtes en kregen op het niveau van de begane grond een  

winkelpui. In 1885 kwam er op deze locatie een bier- en koffiehuis dat in 1904, de 

naam Café ‘Nationaal’ krijgt. Dit café was de plek waar kooplieden van de markt en 

haar bezoekers terecht konden voor bier en koffie.

Café Nationaal anno 1928


